
i à

à la dégustation ...

Vendange manuelle, éraflée et foulée. Macération
pré-fermentaire à froid. Fermentation lente suivie
d’une cuvaison durant 2 semaines. Élevage en fûts
pendant 12 mois.

Syrah - Grenache 

THE RED CLOS DES ROSES 2020, IS PERFECTS WITH DISHES IN SAUCE, GAMES AND STRONGLY CHARACTERFUL CHEESES.

Le Clos des Roses Rouge 2022 accompagnera parfaitement vos plats en sauce, viandes 
et fromages à fort caractère.

CLOS DES ROSES ROUGE
AOP Côtes de Provence 2022

Ses cépages 

Sa vinification

Sa couleur est d'un rouge profond
aux reflets grenat

son nez est Riche et complexe, on y
retrouve des notes d'épices et de cacao

En bouche, une élégance suave qui exprime
également toute sa complexité avec des notes
vanillées et de tabac blond.

www.closdesroses .com

Manual harvest, destemmed and crushed. Cold pre-
fermentation maceration. Slow fermentation
followed by vatting for 2 weeks. Aging in barrels for
12 months.

Its color is deep red with garnet reflections

Servir  à  16 °C

its nose Rich and complex, there are notes of
spices and cocoa

On the palate, a suave elegance that also expresses all
its complexity with vanilla and blond tobacco notes.


