
LIVELY AND EXPRESSIVE THIS ROSÉ WILL SEDUCE YOU FOR THE APERITIF AND WILL ADAPT EASILY ON VARIOUS DISHES 
OF FISH AND MEAT.

i à

à la dégustation ...

Manual harvesting, short skin maceration at low
temperature, pressing at low pressure. Slow
fermentation between 17° and 18° C. Fining and
filtration and bottling in January.

Grenache - Mourvèdre - Carignan - Cinsault  

Ce Rosé vif et expressif, saura vous séduire dès l’apéritif, et s’adaptera facilement 
sur divers plats de poissons et de viande.

CLOS DES ROSES ROSÉ
AOP Côtes de Provence 2023

Ses cépages 

Sa vinification

www.closdesroses .com

Sa robe est rose pâle

son nez dévoile des arômes d’agrumes
où se mêlent des notes de fruits frais.

En bouche, La richesse et le croquant se
prolonge sur le même registre

aromatique.

Servir entre 10°c et 12°C

Vendange manuelle, courte macération pelliculaire
à basse température, pressurage à basse pression.
Fermentation lente entre 17° et 18° C. Collage,
filtration et mise en bouteille en Janvier.

Its color is pale pink

Its nose reveals citrus aromas where notes of
fresh fruit mingle.

In the mouth, the richness and crunch extends
on the same aromatic register.

Prix public 14,00€ TTC


