
IT'S ELEGANCE AND FRESHNESS WILL HIGHLIGHT FRESH DISHES SUCH A CARPACCIO OF ST-JACQUES.

i à

à la dégustation ...

Vendange manuelle, courte macération pelliculaire à
basse température, pressurage à basse pression.

fermentation lente entre 17° et 18°C. 
Collage, filtration et mise en bouteille en Janvier.

Grenache - Cinsault 

Son élégance et sa fraicheur mettront en valeur des plats frais tel qu'un carpaccio de St-Jacques 

DAME DE COEUR ROSÉ
AOP Côtes de Provence 2023 

Ses cépages 

Sa vinification

Sa robe rose pâle

son nez est fin, élégant, et dévoile
des arômes complexes d'agrumes et
de fruits à chair blanches.

La bouche est équilibrée et suave,
s'étire vers une finale longue et saline.

www.closdesroses .com

Servir entre 10°c et 12°C 

Manual harvesting, short skin maceration at low
temperature, pressing at low pressure. slow

fermentation between 17° and 18°C.  
Fining, filtration and bottling in January

Its pale pink dress

Its nose is fine, elegant, and reveals complex
aromas of citrus and white-fleshed fruits.

In the mouth, balanced and suave,that
stretches towards a long saline finish.


